Montag, 25. Dezember 2023

| Amuse Bouche |

(Crepinette, Gansebrust, Keschderelish, Fruchtsauce)

| Gebeizter Norweger Premium Lachs |
| Senf-Dill-Tunke | Apfelconfit | Sous vide Gurke |

* % %
| Riesengarnelen |
| griiner Reis | Belugalinsen | Beurre blanc |
* % %
| Cappuccino |
| Pfalzer Feldsalat | Espuma | Triffelspane |
* % %
| Kalbsriicken rosa |
| Morchelbolognese | Spaghettinis | ,,Erbsen & Karotten® |
* % %

| Opera Supreme |
| Goldstaub | Guavensorbet | Physaliskompott |

Anderungen behalten wir uns aufgrund von Marktfrische vor!

Unsere Festtagsmenis zur Weihnachtszeit

am 25. und 26. Dezember

Beginn jeweils um 18:30 Uhr - Reservierung erforderlich
Preis: Euro 65,00 pro Person

Dienstag, 26. Dezember 2023

| Amuse Bouche |
(Thunfischsashimi, Wakamé, Erdnuss)

| Confierte Jakobsmuscheln |
| Risoni von Hulsenfriichten als Salat | Safran-Aijoli |

* % %
| Fregola sarda |
| Enten-Orangen-Ragout | pochiertes Ei | Cheddar |
* % %
| Aufgeschlagenes Siippchen | Pfélzer Pastinaken |

| Bottarga Oro di capras |
* % %

| Rinderfiletsteak |

| Marktextur | Steinpilze | Portugiesische Bohnchen |
| StRkkartoffelpirree |

* % %

| Delice | Salz-Karamell |
| Limettensorbet | Granatapfel |
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