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Summer 

Open Kitchen 

 Weekend 
Freitag, 28.Juni. – Sonntag, 30.Juni 2024 

 

!Ein Wochenende voller Überraschungen & Genüssen auf allen Ebenen! 
 
Unsere Open Kitchen-Inklusivleistungen für Sie: 

 
 Check In ab 15:00 früher auf Anfrage und Verfügbarkeit möglich 

 täglich großes Frühstücksbuffet von unserer GEnuss-InseL, 

nach dem Motto „grenzenlose Freiheit genießen“ 

 gratis Mineralwasser und Softdrinks  
in der Minibar Ihres Zimmers 

 freie Nutzung unseres Wellness-Refugiums auf über 600qm 
(Indoor-Pool, große Saunalandschaft, Fit- & Fun-Corner, u.v.m.) 

 frisches Obst und Erfrischungsgetränke in der Vital-Ecke des 

Wellness-Refugiums stehen Ihnen ganztägig zur Verfügung 

 Bademäntel, Badeschuhe und Saunatücher 

 

Beide Events sind ALL-INKLUSIV Events !!! 
inklusiv aller Speisen und aller Getränke, ob Sekt, 
super Weine, Cocktails Digestif, ja sogar gute Laune ! 
-natürlich in Hirschhorn-Qualität !!!!- 
 
 

 
 

Das Motto des Wochenendes: 
Genießen in lockerer Atmosphäre 

hinter die Kulissen schauen – einfach Spaß haben !! 

 - Open End Veranstaltung -  
-in allen Räumen - Indoor und Outdoor - mittendrin statt nur dabei – 

-mit 5 Winzern, allesamt Bio-zertifiziert, und ihren Weinen all night long –  
 

Freitag, 28. Juni  Viva Iberica -spanisch & portugiesisch- 
Tapas kalt/warm, Carpaccios, Frituras | Paella live in der Riesenpfanne 
feurige Albodingas – Fisch – Fleisch, Meeresfrüchte | Iberisches 
Dessertbuffet und vieles, vieles mehr……. 
Aperitife, Sekte, Biere, Weine, Spirituosen  
Live vor Ort: Die Bio-Weingüter Bodegas Palmeras und Nauerth-Gnägy 
(im Wert von Euro 109,-- p. Pers. im Arrangement inkludiert) 

 

Samstag, 29. Juni Cuisine à la Hirschhorn 
 -pfälzisch, französisch, international- 

Vorspeisen kalt/warm z.B. Austern, Foie gras, Crevettes, 
Carpaccios, Sashimi u.v.m.…….| Dry Aged, Fisch, Fleisch, 
Meeresfrüchte | süße Köstlichkeiten aus unserer Patisserie und 
vieles, vieles mehr……. | Aperitife, Champagner, Weine, Digestife, 

 Live vor Ort: Weingut Theo Minges, Georg Meier, Marienfelderhof 
 (im Wert von Euro 149,-- p. Pers. im Arrangement inkludiert) 
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Preise zum 
Open Kitchen 

Weekend 
 

Fr., 28.Juni. – So., 30.Juni 2024 

 
 

 
 

Preise pro Person in Euro 
im Doppelzimmer 

2 Tage Festival 
Freitag-Sonntag 

1 Tag spanischer Abend 
Freitag-Samstag 

1 Tag Open Kitchen 
Samstag-Sonntag 

Doppelzimmer -Basic- 
Young Lifestyle Zimmer 

349 179 219 

Landhaus -Pretty View- 379 194 234 

Studio Steinzeit -Modern Art- 399 204 244 

Queichtal Appartement -Super View- 419 214 254 

Adlerhorst Suite -Over the Top- 439 224 264 

   

Gästehaus „Rauhbergblick“ 
Doppelzimmer 

329 169 209 

Wohnmobil („bei 2er Belegung“) 
Preis pro Person inkl. aller Leistungen 

305 149 189 


